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CERVEZAS
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APERITIVOS

Z\ ulla
lig\tga Dorada Copa

Lager | Baja Fermentacién | Dorada

Aguila Sin Filtrar Copa
Lager | Turbia | Maltosa

L a Cipeles

Rubia

Lager | Ligera | Suave amargor

Ipa
IPA | Citrica | Amarga

Viejo Madrid

Amber Ale | Tostada | Caramelo

David’s Ale

Ale britdnica | Maltosa | Toffee

Pirtella

Cruzcampo Sin Gluten

Heineken 0,0

450€

500€

4,50€

4,50€

450€

450€

4,50€
400€

Campari Spritz
Campari, prosseco y soda

Aperol Spritz
Aperol, prosseco y soda

Crodino
Spritz sin alcohol

Negroni
Campari, ginebra y vermut rojo

Sbhagliato
Campari, vermut rojo y top prosecco

Boulevardier
Campari, bourbon Wild Turkey,
vermut rojo y angostura

Americano
Campari, vermut rojo y soda

Garibaldi
Campari, zumo de naranja
y bergamota

Campari Sunrise
Campari, ginebra, fruta de la Pasién,
zumo de pomelo y azlicar

750€

750€

500€

1000€

1000€

1000€

1000€

1000€

1000€

Soho's Fino Spritz

Refrescante y ligeramente espumoso,
con base de Fino de Jerez y notas
naturales de limén, hirbabuena y
bergamota

Vermut Olave Rojo
Dulce y aromético, con notas herbales
y especiadas

Vermut Olave Blanco
Suave y fresco, con notas citricas
y herbales

Lustao Rosé
A base de Fino, Moscatel y Tintilla de
Rota. Sedoso y con un agradable dulzor

Martini

Bianco
Dulce | Suave | Floral

Rosso
Dulce | Herbal | Especiado

Extra Dry

Seco | Fresco | Aromético

400€

450€

450€

500€

6,00€
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CAPRICHOS | _ilevis

Tabla de jamén ibérico con salmorejo y pan tostado

Tabla de cecina con lascas de queso Idiazabal y aceite al tomillo limonero
Croquetas ibéricas con salsita trufa

Ensaladilla rusa con mahonesa de lima/limén y tierra de jamon crujiente
Tartar de salmoén y jamén ibérico con salmorejo crujiente de lenteja

Nuestras patatas bravas con huevo frito

Flores de alcachofa fritas con cremoso de batata y jamon picado

Berenjenas fritas en tempura con miel

Cogollos marinados con garam masala, crema de aguacate y coco, y cebolla frita

Nuestro falafel de garbanzo y avena

20,50€
18,00€
10,50€
11,00€
19,00€
9,50€
12,50€
10,50€
9,00€
9,00€

Schiacciata de pastrami con rucula, queso cheddar, 1450€
cebolla encurtida y salsa tartara

Mini croissants rellenos de attin marinado y salsa kimchi 16,00€
Burger Lolera con pan de cristal, salsa trufada, scamorza, ricula, 15,50€
cebolla encurtida y tomate confitado

*La puedes pedir vegana, con nuestro falafel

Quesadillas de queso manchego y rabo de toro con salpicén 16,50€

y mahonesa de chile chipotle




NuesPRINCIPALES

Bacalao confitado con migas de garbanzo
y confitura de pimientos verdes

Magret de pato con salsa de pomelo y chocolate blanco
acompanado de hortalizas

Carrillera melosa con crema de batata y pera citrica

Costilla de aiojo a baja temperatura marinada en chile
y romero con piparra en tempura

19,50€

21,50€

19,50€
25,00€

L :POSTRES

Tarta de queso Lolera con dulce de leche 750€

Cuajada de leche condensada 6,50€
con confitura de frutos rojos y almendras garrapinadas

Brownie de chocolate con nueces y helado de turrén 750€



Vingy ancoS

Vikosapos

VinginTos

Botella Copa

De Alberto 1750€ 400€
D.O.Rueda | Verdejo

Almade Blanco 1800€ 400€
D.O. Monterrei | Godello

Veiga Serantes 2350€ 400€
D.O. Rias Baixas | Albarifio

Flor de Marela 14,50€ 350€

D.O. Condado de Huelva
Zalemay Moscatel | Semidulce

Jose Antonio Garcia 22,50€
D.O.Bierzo | Godelloy Dofia Blanca

Blas Muiioz 2050€
Toledo | Chardonnay con barrica

Hermanos Lurton 1800€
D.O. Rueda | Sauvignon Blanc

Botella Copa

Las Fincas Chivite 1800€ 400€

IGP 3 Riberas
Garnacha y Tempranillo

E@Bﬁ MOSOS

Botella

Privat Brut Nature Reserva 2400€

D.O. Cava | Macabeo, Xarel-lo,
Paradella y Chardonnay

Privat Brut Nature Rosé 26,00€
D.O. Cava | Pinot Noir y Chardonnay

Botella Copa

Mayela 1700€ 400€
D.O.Rioja | Tempranillo

Ferratus AO 2000€ 400€

D.O. Ribera del Duero | Tempranillo
12 meses en barrica

Las Parcelas 24,20€
D.O. Rioja (Alavesa) | Tempranillo

LaraO 2790€
D.O. Ribera del Duero | Tempranillo

Un Culin 18,00€
D.O. Bierzo | Mencia



